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ROHSTOFFKATALOG FUR DIE SAISON 2023 . .‘.
eisforum

Hier erwarten Sie nicht nur ausgewahlte Top-Produkte zu sensationellen Preisen, H : H H
wie die 100 % Geschmackszubereitungen, sondern auch eine Vielzahl an interessanten Produkten Dle E|Sd|€l.en PrOfIS
wie unsere 100 % Fruchtpurees, unsere hauseigenen Basen und noch vieles mehr.

Stébern Sie in Ruhe durch unseren Katalog und lassen sich inspirieren.

Ihrer Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt.

Probieren Sie doch vielleicht mal ein neues Rezept aus. Eine Sammlung von Rezepten finden Sie auf unserer
Rezeptdatenbank im Shop: www.eisforum.shop/Rezepte-der-Woche/

Wir winschen Ihnen viel Erfolg und Spal3 beim Entdecken.
lhr Eisforum-Team
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lhr starker Partne

Eisforum Sicherheit v/
In der Eisforum GmbH & Co.KG aus Iserlohn finden Sie einen kompetenten Standige Kontrolle von
und erfahrenen Partner sowohl in der Eisproduktion als auch in der Grindung, Produkten und Partnern

Planung und Entwicklung lhrer Eisdiele.

Unser Ziel ist, Sie mit allem zu versorgen, was Sie flr den Erfolg Ihres Unternehmens

bendtigen. Dazu zahlt nicht nur der Verkauf von professionellen Maschinen und Qualitat v
edlen Rohstoffen, sondern auch umfassender und leistungsstarker Full-Service AusschlieRlich nur hochwertige
sowie fachgerechte Beratung und diverse Schulungen auf allen Gebieten. Rohstoffe und erlesene Zutaten

Ihr Eisforum-Team

(EBE_

Premium v*

Bester Geschmack auf
hochstem Produkt Niveau



Der Eiscreator

Fur Sie eiskalt entwickelt

Machen Sie endlich das Eis, das Sie schon immer mal anbieten wollten:
Apfelkuchen-Vanille-Eis, Kasetorte-Ananas-Eis oder einfach das, was Ihnen
und lhren Gasten gerade schmeckt.

Und damit es auch richtig gut und lecker wird, haben wir eine Software,

mit der Sie alle Zutaten in das richtige Mischungsverhaltnis bringen kénnen.
Bestimmen Sie Zucker-, Milch- oder Fruchtgehalt und auf Knopfdruck verrat
Ihnen die Eisforum-Software neben dem richtigen Mengenverhaltnis auch
noch gleich, was eine Kugel Eis in der Herstellung kostet. Da kalkuliert sich
es doch gleich viel einfacher.

So gelingt es immer

Der aktuelle Sollwertabgleich zeigt an, ob ausreichend Wasser, Zucker, Fett
und Trockenmasse angegeben wurde. Sie sehen sofort, ob hier alles stimmt.

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

[

Kunden und Prufer freuen sich

Sie kdnnen aber auch Inhaltsstoffangaben und Nahrwerttabellen ausdrucken.
Das freut Kunden, die auf einen Blick sehen, was Ihr Eis enthalt und der Lebens-
mittelkontrolleur ist ebenfalls zufrieden: Es sind alle gesetzlichen Bestimmungen
erfullt! Angaben fur Brennwerte, Eiweil3, Kohlenhydrate, Zucker, Fette, gesattigte
Fettsauren, Ballaststoffe und Natrium konnen Sie ebenso ausdrucken wie

die gesetzlich vorgeschriebenen Allergene.

lhr eigener Rezept-Schatz

Ihre Eigenkreationen gehen nie wieder verloren. Speichern Sie Rezepte und Bilan-
zierungen einfach ab. Mdchten Sie diese Spezialitat erneut produzieren - einfach
aufrufen und Sie haben alle Zutaten und Mengen wieder im Blick. Sollten sich
EK-Preise verandert haben, korrigieren Sie diese einfach und schon ist Ihr Rezept
wieder aktuell.



Seminare & Coaching
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Gutes Eis zu machen, ist eine handwerkliche Kunst, aber alles andere als Hexerei.
Und: Jeder kann es lernen! Deshalb bieten wir Schulungen, Seminare und
Workshops zu allen Themen rund um Speiseeis an. Nicht nur flr gestandene
Profis, sondern auch fur Existenzgrinder und Anfanger, die einmal ganz ernsthaft
ausprobieren mochten, ob das Eismachen der richtige Weg in die Zukunft sein
kénnte. Testen und erlernen Sie neue Tricks und Kniffe in unserem grof3en, gut
ausgestatteten Eislabor, um mit Ihrem handwerklich hergestellten Eis noch
erfolgreicher zu sein. Die Anmeldung und weitere Informationenfinden Sie

im Internet unter:

Schulungen und Seminare
(Eisfachseminare, Existenzgrinderinfos)

Analyse und Optimierung
Ihrer Produkte und lhres Sortiments

Beratung und Planung des Ladenbaus
inkl. der Einrichtung in Zusammenarbeit

mit leistungsfahigen Eisdielen-Spezialisten

Beratung, Planung
und Unterstutzung bei der Eréffnung

Mitarbeiterschulung

Einarbeitung bei Ihnen vor Ort
an lhren bestehenden Maschinen
oder an von uns gelieferten neuen
Maschinen

Coaching
(auch Uber langere Zeitraume)

Rezeptentwicklung
Analyse von Problemen

und Entwicklung eines tragfahigen
Zukunftskonzepts




BIO-Rohstoffe

(icrmien e \q vtk gBSHE g Mictkaf 8 Leasing & Eistachschuie

Eestel- und Servicehotline
+4910] 2371-43 6120

Bio Basen Bio Trockenstoffe
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Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

AFAVTAW GG

100% BIO und 100% digital.

Eis, Bio und Genuss passen hervorragend zusammen.
Nutzen Sie unsere BIO-Produkte und bieten Sie Ihren
Kunden 100-prozentiges Bio-Eis: von den Rohstoffen

bis zum nachhaltigen Eisverkaufszubehor.

Unser gesamtes BIO-Sortiment finden Sie
nun in unserem Webshop.
Naturlich ganz nachhaltig digital statt auf Papier.




Geprift &
Zertifiziert

BlO-Rohstoffe f
¢

BIO-Eis von Anfang an

Eiskreationen fur nachhaltigen Genuss

UNSER BIO-ANGEBOT:

Far immer mehr Menschen gehdren Bioqualitat und Umweltfreundlichkeit « BIO-TROCKENSTOEEE / GRUNDPRODUKTE * BIO-FRUCHTPUREES
zum unbeschwerten Genuss. Setzen Sie diese Winsche lhrer Kunden ganz Milchpulver, Stabilisatoren 510 Apfel-Piree 100 % rein,

einfach um. Mit den BIO-Produkten von eisforum kreieren Sie leckere Eissorten und Spezialzucker 510 Erdbeere-Piiree 100 % rein...
in 100-prozentiger Bioqualitat.

Alle Zutaten sind nach der EG-Oko-Verordnung zertifiziert. Auch laktosefreies
oder veganes Speiseeis kdnnen Sie mit diesen Zutaten zubereiten.
Umweltfreundliches Eisverkaufszubehér - wie kompostierbare Becher oder * BIO-BASEN * BIO-GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

. : . . Base Milch, Base Frucht, 510 Bourbon Vanille,
Spachtel aus biologisch abbaubaren- und kompostierbaren Materialien- Base Neutro 510 EE-Vanille Bourbon Pulver
runden unser BIO-Angebot ab.

Einfach, lecker, bio - und gut furs Image:
, + BIO-PASTEN 100% NATUR

Ihre Kunden werden es lieben! 100% 210 Haselnuss, « BIO-AROMEN

100% B0 Pistazie... B1O Aroma Bourbon Vanille,

B0 Aroma Zitrone... .

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




PROFESSIONELLE TECHNIK FUR ALLE
SCHRITTE DES HERSTELLUNGSPROZESSES

Die Speiseeistechnik gehort fur Eisdielen-Besitzer zu den wesentlichen Investitionen
fur die Speiseeisherstellung.

Bei uns finden Sie professionelle Technik fur alle Schritte des Herstellungsprozesses.
Dazu zahlen Speiseeismaschinen, Pasteurisierer und Reifewannen ebenso wie
Eislagerschranke und Schockfroster.

Als langjahrige Branchenkenner beraten wir Sie ausfuhrlich und kompetent zu den
einzelnen Geraten. Auch nach dem Kauf profitieren Sie von einem umfassenden
Service und personlichen Ansprechpartnern.

Die Speiseeismaschine ist das Herzstlck lhres
Eislabors. Wir bieten Ihnen eine grofRe Auswahl
an Speiseeismaschinen, auch als Kombigerat aus
Eismaschine und Pasteurisierer, kontinuierliche
| Freezer, Maschinen fur die Eis am Stiel Herstellung
| sowie Modelle fur die Gastronomie. Kompetente
Beratung und umfassender Service inklusive.




PERFEKT PRASENTIERT, VERLASSLICH GEKUHLT

Eisvitrinen, Pozzetti- und Konditorei-Vitrinen bieten die stilvolle Kulisse flr einen grandiosen
Auftritt Ihrer Eisspezialitaten, Kuchen und Torten. Gleichzeitig Uberzeugen die professionel-
len Vitrinen durch exzellente Lager- und Reinigungseigenschaften und ein ausgewahltes

Design. In jeder Hinsicht ein Genuss.

Neben dem klassischen Eis gehoren fur Eisdielen Torten, Kuchen

und Kostlichkeiten wie Tiramisu fest zum Sortiment. In unseren
professionellen Konditorei-Vitrinen, Schokoladen-Vitrinen und
Pralinen-Vitrinen bieten Sie diesen stiRen Sinden eine perfekte Buhne.

Kompetente Beratung
Ansprechpartner vor Ort
Umfassender Service

Sieht das lecker aus! Design trifft auf handwerklich
gefertigten Eisgenuss. Machen Sie lhren Kunden
Lust auf mehr und prasentieren Ihr Eis sicher ge-
kuhlt in diesen stilvollen Speiseeisvitrinen.




AUF DIE BECHER, FERTIG, UMSATZ!

Die kompakte Abfullmaschine
kann direkt auf einer Arbeitsflache
abgestellt werden. Passendes
Zubehor wie Becher mit Deckel
oder Bleche fur die Becher finden
Sie ebenfalls in unserem Shop.



e
HANDGEMACHTES EIS PROFESSIONELL VERPACKT

Kompetente Beratung
Ansprechpartner vor Ort
Umfassender Service /

ErschlieRen Sie sich neue Absatzchancen. Mit dieser Abfluillmaschine kénnen Sie lhre
Eiskreationen einfach in Bechern abftllen:

Ihre Kunden geniel3en nun daheim statt Industrieware das Eis der Lieblingseisdiele.
Ihr Eis in Bechern flr den regionalen Vertrieb im Supermarkt,
in Cafés und Restaurants.

Alles perfekt vorbereitet und extra schnell fir die Mittagspause oder
lhre eilige Laufkundschaft.

Auch hier gibt es lhr Eis im Becher.

Uber ein FuRpedal wird der
Fullvorgang gestartet und gestoppt.
So fullen Sie lhr Speiseeis schnell
und komfortabel in Becher ab. Die
anschlieBende Reinigung lasst sich
ebenfalls einfach durchfuhren.




TROCKENSTOFFE/GRUNDPRODUKTE

MILCHPULVER, STABILISATOREN, PROTEINE

UND SPEZIALZUCKER

Unsere Tagespreise finden Sie unter: f B
» MllChpUIVer www.eisforum.de LAKTOSEFREI’@\

Gewicht Preis Preis

Magermilchpulver
unter 1 % Fett, 35,5 % Proteine

60966-SB 25 kg Sack Tagespreis* Tagespreis*

Vollmilchpulver

62400 | 56 o Fett

25 kg Sack Tagespreis* Tagespreis* v

» Stabilisatoren

Gewicht Preis Preis

Guarkernmehl o . .
62900 Fillistoff, Verdickungsmittel 25 kg Sack Tagespreis Tagespreis

Johannisbrotkernmehl

62350 Stabilisator, Verdickungsmittel

25 kg Sack** Tagespreis* Tagespreis* v v v
** Artikel auch als 1 kg Beutel erhaltlich.

» Reine Proteine
Gewicht Preis Preis
68300 Soja-Protein 90 % 2 kg Eimer** 11,45 € 22,90 €

67000.2  Milchprotein 80 % 2 kg Eimer** Tagespreis* Tagespreis* v

** Artikel auch als 25 kg Sackware erhaltlich.

Rund um die Uhr einkaufen! U cuellen T e finden Sie auf Bei gréoBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - :
nsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer : : L
www.eisforum.shop Homepage www.eisfc.%rur?ﬁ.de direkt auf der Startseite. §__wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot,




TROCKENSTOFFE/GRUNDPRODUKTE

MILCHPULVER, STABILISATOREN, PROTEINE
UND SPEZIALZUCKER

» Spezialzucker k—*—]

: POD PAC Gewicht Preis : :
Beschreibung (StiRkraft) (e (kg/VE) (€/kg) laktosefrei | glutenfrei

6250058 Doxtrose DE99.8 75 % 180 % 25 kg Sack Tagespreis* v v v
8075101 g:j'g::zgd‘;ﬁgrse 2l3EE) 48 % 60 % 25 kg Sack Tagespreis* v v v
P10000160 ;ﬂgﬁiﬁt;‘&/ mzls?aeigE 18 30 % 20 % 20 kg Sack Tagespreis* v v v
P10000160.1 gﬂe‘ugﬁi’r‘g&/ 'K‘A‘;tl;'s‘gaeagE 18 30 % 20 % 2 kg Eimer Tagespreis* v v v
63000 L?Z?Etfé‘gc'éﬁi [T 125 % 190 % 14kgKanister =~ Tagespreis* v v v
62801 Fruktose 140 % 190 % 25 kg Sack Tagespreis* v v V4
i R ‘.' /)
ms) Fiill- und Ballaststoffe (cuwrenercug ) vecks )
62600 :Br;lljllalgtstoff/Fullstoff 8% 8% 25 kg Sack >32¢€
62600.1 i ) 8% 8% 2,5 kg Eimer 6,90 € v v v

Ballaststoff/Fullstoff

. . * H T H . .
Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Unsere aktuellen Tagesprglse finden Sl_e auf 4 Rund um die Uhr einkaufen!
unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite. )
www.eisforum.shop



Kreieren Sie mit diesen hochwertigen Basen cremiges Eis mit einem
ausgezeichneten Volumenstand. Als Eisdielen-Profis bieten wir lhnen

auch Basen frei von Fetten, frei von Aromen und frei von E-Nummern.
Viele unserer Produkte eignen sich auch zur Herstellung von laktosefreiem,
glutenfreiem oder veganem Eis.

BASEN FUR CREMIGES EIS MIT
EINEM AUSG EZE'CH NETEN Gern entwickeln wir auch eine nattrliche Base, die individuell
VOLUMENSTAND - FREI VON FETTEN & AROMEN auf lhre Bedurfnisse zugeschnitten ist. '

» BASEN fur cremiges Eis mit einem ausgezeichneten Volumenstand FREI von Aromen ( w M

Art.-N. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis laktose- lutenfrei Seeen
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) | (€/VE) frei g g

Base Milch 30/M

EFB0070 mit Stabilisatoren und Emulgatoren 30 4 kg Beutel 12,00 € 48,00 €
fur cremiges und feines Milcheis
Base Frucht 30/F
EFB0071 mit Stabilisatoren und Emulgatoren §'.>I<§ * 30 4 kg Beutel 11,20 € 44,80 € v v v

fur cremiges und feines Fruchteis

Base Milch 100/M
EFB0042.10 = mit Stabilisatoren und Emulgatoren ﬁ# * 70-100 10 kg Beutel 15,55 € 155,50 € v
fur cremiges und feines Milcheis

Neutro Superpur

EFB0072 mit Stabilisatoren u. Emulgatoren fur §E[<§ * 3-5 1,5 kg Eimer 2590 € 38,85 € v v v
cremiges und feines Frucht- u.Milcheis

Verarbeitung D05|erung Gewicht Preis Preis Iaktose

Base Natural Milch 30
EFB0074.4  nur naturliche Stabilisatoren, 30 4 kg Beutel 16,10 € 64,40 €
Guarkernmehl, Johannisbrotkernmenhl

Base Natural Frucht 30
EFB0075.4  nur natUrliche Stabilisatoren, §§[<§ * 30 4 kg Beutel 14,90 € 59,60 € v v \/
Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl

Base Neutro Natural
EFB0076 nur natUrliche Stabilisatoren, §?E§ * 3-5 1,5 kg Beutel 45,87 € 68,80 € v v v
Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  :[EERECIECUVASHERINENEFCRR S ER SR ELTIEEE RS -
www.eisforum.shop K Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung i




BASEN FUR CREMIGES EIS MIT
EINEM AUSGEZEICHNETEN

VOLUMENSTAND - FREI VON FETTEN & AROMEN

» Strukturverbesserer fiir Ihre Eisrezepturen

Art.-N. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis laktose- lutenfrei Seeen
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE) frei | & g

Eisforum Soft
EFB0O065 Ungehartetes Kokosnussol,
Glukosesirup, modifizierte Starke, E551

Eisforum Max Volumen
EFB0078 Aufschlagemulgator in pastoser Form,
basierend auf Mono- und Diglyceriden

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

5% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

& ¥

nach

Bedarf

nach Rezeptur

2 kg Beutel 8,95 € 17,90 €

4,5 kg Eimer 574 € 25,85 €

i i /. O
e e ] ..'\\
T T 100% NATUR |
P oy k . c
gt e
BT i L s,
i :_:_-3, S -
T N 1y » ool 5 e
S B o T
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- e B T Ot ey, - P
.~ = T - :'\_ . L P - & .'“:r; -
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v v v

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop



KAKAOPRODUKTE

SCHOKOLADENCHIPS,
KAKAOPULVER

» Schokoladenchips

Verarbeitung Dosierung Gewicht

Beschreibung s ' (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE)

Eisforum Schokoladenchips Dunkel
EFD0085 halbbitter, min. 58 % Kakaoanteil, ca. 38% Fett * nach Rezept 10 kg Karton 6,94 € 63,35 ¢
Eisforum Schokoladenchips WeiR3
EFD008T ™ Kakaoantell, ca. 35% Fett b nach Rezept 12,5 kg Karton 8,26 € 103,25 €
EFD0082 Eisforum Schokoladenchips Vollmilch nach Rezept 12,5 kg Karton

min. 30,5 % Kakaoanteil, ca. 33% Fett

» Kakaopulver

Art.-Nr Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
S g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

63700-SB = Kakaopulver DE Zaan 20/22 §>I<§ 3 nach Rezept 5 kg Beutel 7,99 € 39,95 €

Kakaopulver black 10/12 ;,% *

e zur Herstellung von sehr dunklem Schokoladeneis

nach Rezept 1 kg Beutel 12,75 € 12,75 €

» Fertigmischungen

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)
Pronto Dunkle Schokolade 1,6 kg + 2,5 kg

61102 Fertigmischung zur Herstellung o
von dunklem laktosefreiem Schokoladeneis Wasser (80°)

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - H
www.eisforum.shop % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

1,6 kg Beutel 10,47 € 16,75 €




ZITRONENPRODUKTE

ERFRISCHEND & SPRITZIG
PULVER, PASTEN & SAFT

» Zitronenprodukte

Verarbeitung Dosierung
AU (kalt/warm) (g/kg Mix)

Zitronensaure Zitro EF

SAUER MACHT LUSTIG

Sauer macht lustig und bringt viel Geschmack.

Unsere hausgemachte Zitronensaure ist [ ]

generell unbedenklich und verleiht BIRINEHSAUE

Ihrem Eis eine ganz besonders frische D -
Note.Im Eisforum wird diese praktische B~ =
1 kg Flasche exklusiv fur Sie hergestellt. | _j';‘ . -

- -

Gewicht
(kg/VE)

FACAN
Preis Preis
(€/kg) (€/VE)

EFBO054N  zum Abschmecken und Verfeinern nach Bedarf 13 x 1,25 kg Flasche 7,80 € 126,75 €
Ihrer Eiskreationen
EFB0054.25 2 e O e chteis S nach Bedarf 6 x 1 kg Flasche 443€ 26,58 €
o 7 . TS pHS
EFBO064 \1/\22 ﬁi?ctr:ogr;;r;ggsrf ?J:;eiocht G Kei e : %'%2 3 nach Bedarf 20 kg Bag in Box 4,32 € 86,45 €
' : \(onser\nerungsSto ......

» Zitronen und Limonen Paste

Beschreibung V(i;?{/b";:rl::)g

Sizilianische Zitrone
Herzhaft und Wild im Geschmack
mit Zitronenzesten

EFP0028

» Fertigmischungen

Beschreibung

Pronto Zitrone
Fertigmischung zur Herstellung
von laktosefreiem Zitroneneis

61103

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. £ ﬂ \-n-

3 Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

H Bei grolReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - ©
: wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.

Dosierung Gewicht Preis Preis
(g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)
40-60 5 kg Dose 14,00 € 70,00 €

Verarbeitung
(kalt/warm)

Dosierung
(g/kg Mix)

Gewicht Preis Preis
(kg/VE) (€/kg) (€/VE)

9,70 €

* 1,5 kg+3,0 kg

Wasser (50°) 1.5 kg Dose

14,55 €

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop
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UNSERE BESONDEREN. IN QUALITAT & PREIS.

100 % NATUR PUR

In der Natur liegt die Kraft. Die 100 % Reinen verleihen
lhrem Produkt einen unverwechselbaren, naturlichen und
intensiven Geschmack. Und das ganz ohne Stabilisatoren
und Emulgatoren.

Ausschliel3lich nur hochwertige
Rohstoffe und erlesene Zutaten

Ohne
Emulgatoren

Ohne
Stabilisatoren




100 O/o NATU R ) . _ Die 100 % reinen und nattrlichen Produkte

GESCHMACKSINTENSIV & NATURLICH

» 100 % Haselnussmark

' EFP0005

100 % Haselnussmark
stark gerostet, noch intensiver im Geschmack % * 80-100

100 % Haselnussmark Alba Extra aus dem Piemont
' T0002 leicht gerdstete Haselnuss aus den Provinzen Asti % e 80-100
und Cuneo

100 % Haselnussmark Alba Extra aus dem Piemont
T0002.10 leicht gerostete Haselnuss aus den Provinzen Asti :% e 80-100
und Cuneo

0 .
100 % Haselnussmark Piemonte |.G.P. ;% * 80-100

ey 100 % Haselnusse aus dem Piemont |.G.P.

» 100 % Pistazienmark

Verarbeitung Dosierung
EECIERRE (kalt/warm) (g/kg Mix)

100 % Pistazienmark

EFPO007 mit einem suRlichen und wirzigen Geschmack 80-100
100 % sizilianisches Pistaziemark Monorigine Etna®
Sty ausgewahlte Sizilianische Pistazien vom Fuf3e des Etna”s % * A
Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

wir machen [hnen gerne ein individuelles Angebot.

;‘% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

aus Haselnuss, Walnuss, Pistazie, Mandel und Co.
verleihen Ihrem Eis einen unverwechselbar

intensiven Geschmack - ganz ohne Emulgatoren

5 kg Dose

3 kg Dose

10 kg Dose

Gewicht
(kg/VE)

5 kg Eimer

3 kg Dose

und Stabilisatoren.

- §T
Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

15,96 € 79,80 €

20,40 € 61,20 €

19,95 € 199,50 €

22,75 €

Preis Preis
(€/kg) (€/VE)

45,00€ 225,00 €

58,00 € 174,00 €

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




100 % NATUR
GESCHMACKSINTENSIV & NATURLICH

» 100 % naturliche Marks

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht i Preis =
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE) ‘

100 % Virginia Erdnussmark
EFP0006 gerostet, fein gemahlen, dulSerst intensives Aroma, 80-100 5 kg Eimer 9,40 € 47,00 €
mit delikater SURe

100 % Walnussmark % *

EFP0003 leicht herbe und nussige Note

80-100 5 kg Eimer 22,00 € 110,00 €
100 % dunkles Mandelmark

© EFPO110 gerostet, sehr kraftig im Geschmack, sehr feines ?;fz * 80-100 5 kg Eimer 20,50 € 102,50 €
Aroma, fein gemahlen

100 % Pekannussmark .
Erza.s die nordamerikanische, mildere Variante der Walnuss ﬁ?; * ey 3 kg Eimer SRS Sl

100 % Macadamiamark
EFP0008.3 die , Kdnigsnuss” - buttrig im Geschmack und leicht §>;E§ * 80-100 3 kg Eimer 42,00 € 126,00 €
im Schmelz

100 % helles Sesammark :
Eletel leicht gerdsteter feiner Sesam Geschmack %; * 074 SglEmer [QECOI
.
| EFpo031 100 % schwarzes Sesammark S Y 50-70 1 kg Eimer 1330 € 1330 €

lintensiv gerosteter schwarzer Sesam

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. ok kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

Rund um die Uhr einkaufen! Bei groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - :
www_eisforum.shop wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.



* Vanille Tahiti

VAN | LLE & STRACC'ATELLA Tahiti Vanille stammt, wie es der Name sagt, von der
Sudseeinsel Tahiti in Franzdsisch Polynesien. Sie ist viel

dicker als ,andere” Vanilleschoten, da sie an der Liane

komplett ausreift und dann dber Monate getrocknet wird.

Entstanden ist sie aus einer Kreuzung der vanilla aromatica

und vanilla fragrans vermutlich in Guatemala.

Sie ist in der Sternegastronomie die begehrteste
und exklusivste Vanille der Welt, da man mit

» Vanille lhr einzigartige Desserts herstellen kann.

Verarbeitung (kalt/ Dosieru ng Gewicht

Vanille-Bourbon

Preis
(€/kg)

EFP0O001.1 aus naturlichem Vanille Extrakt 25-35 5 kg Kanister 21,50 € 107,50 €
und gemahlener Vanilleschote
Vanille-Bourbon weil3

EFPO001.W naturliche Bourbon-Vanille zur Herstellung §?E§ * 25-35 5 kg Kanister 21,50 € 107,50 €
von weilsem Milcheis Vanille
Vanille Geschmack )

EFP0002.5 . : % MW 25-35 5 kg Eimer 13,29 € 66,45 €

Schmeckt nach Vanillepudding

Vanille Tahiti*

Tooze Blumiges, wirziges Aroma mit fruchtiger Note. ZPK * 2535 249 15 |DIBE 97.65¢€ 341,78 €

EEPO0OTVP-BIO Bio Bourbon Vanillepulver aus Madagascar 3?132 *

Bio Bourbon Vanillepulver mit hohem Geschmacksgehalt nach Bedarf | 0,5 kg Beutel 33500¢€ 167,50 €

» Stracciatella & Uberziige

D05|erung Gewicht Preis Preis

60914 igréc:ﬁgfgg: ;Zt?gigsﬂ?szgh"/i Kakaoanteil nach Wunsch 0,9 kg FIasche 8,06 ¢ 4350¢€

60912 iETJSLZﬁE!Z i;zt:;a';i e omntel nachWunsch | 10kgEimer = 579€ 57,90 € o
: : :
- T0275 E:Iglgsass?s‘?zﬁlzaﬂf‘;”jnd gehartete Pflanzenfette fur Stracciatella “Noir"-Eis nach Wunsch 3 kg Dose 955¢ 2865¢€

EFPOC04 igt:gt?ézgi%%) 2e°;;z::rg1d gehartete Pflanzenfette fur Stracciatella-Eis IETSN CIEa) 515 Eer 8:8%€ 44.25¢€

ErP00043 | onokoladentiberzug ohne Aroma nachWunsch | 3 kg Eimer 8,85 € 26,55 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

# Lalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung g Bei groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an

Clean Labeling

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.



IR R\
GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

GEBEN SIE IHREM EIS EINEN NAMEN

Vom Butterkeks zum Waldmeister,
von weiller Minze zu weiler Schokolade,
vom gesalzenen Karamell bis zum
hochkonzentrierten Kaffee:

Auf den folgenden Seiten finden Sie
die feinen Geschmackszubereitungen
aus hochwertigen Zutaten fur Ihre
Eiskreationen.

n @ Rund um die Uhr eihkaafen!




GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

HOCHWERTIGE ZUTATEN
& GESCHMACKSINTENSIV

» Geschmackszubereitungen

Verarbeitung Dosierung Gewicht i Preis
AN (kalt/warm) (g/kg Mix) (Kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Cookies-Biscotto / Butterkeks Geschmackszubereitung

EFPO003 mit dem typischen ,Butterkeks” Geschmack

40-50 5 kg Eimer 13,19 € 65,95 €

Waldmeister
EFP0011.5  Passt zum Eis mit Milch und auch als Sorbet mit Zitrone §>]3§ e 30-40 1,2 kg Dose 13,46 € 16,15 €
ohne AZO-Farbstoff

eFPo012s  KoKOSMuSS S e 40-60 5kgEimer = 1329€ 66,45 €
EFP0028 az:lzif?;fitsjr?de Vz\/iiltg(i)rgeGeschmack mit Zitronenzesten 1% * 60 SlkgiEose a0 R
EFP0029 rr?tgevn\’;;e feine Ingwer Note K e 40-60 1 kg Eimer 15,95 € 15,95 €
erpooas | poccalntensly s e 1530 15kgDose | 2937€ 44,05 €
EFBO063.2 ggssiztﬂfgeerr‘stellung von Kasekuchen Eis ;%g * 30-40 2,5 kg Eimer 19.34¢€ 48,35 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - Rund um die Uhr einkaufen!
: wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop

§>I<§ kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

HOCHWERTIGE ZUTATEN
& GESCHMACKSINTENSIV 5

» Geschmackszubereitungen

Verarbeitung Dosierung Gewicht i Preis
EFEEE S (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/VE)

Bratapfel
EFP0038 Nicht nur in der Herbst- und Weihnachtszeit sehr beliebt 30-60 1,5 kg Dose 23,60 € 35,40 €
Mit Apfelmark und Zimtnote

Cognac (naturlich)
EFP0039  Der franzosische Edel-Brandwein in Pastenform % e 10-20 1,5 kg Dose 20,47 € 30,70 €
mit echtem Cognac

Cointreau-Orange (nattrlich) §>I<,$ *

EFP0040 - . G .
Naturliches Cointreau-Aroma mit original Cointreau

20-30 1,5 kg Dose 22,47 € 33,70 €

Eierlikor (natirlich)
EFP0041 Sehr Uberzeugender und feiner Eierlikdrgeschmack i?f.é * 20-30 1,2 kg Dose 22,04 € 26,45 €
Hergestellt aus Eiern aus Bodenhaltung

Eierlikor (natirlich)
EFP0041.5 | Sehr Uberzeugender und feiner Eierlikdrgeschmack ;%2 * 20-30 5 kg Eimer 21,71 € 108,55 €
Hergestellt aus Eiern aus Bodenhaltung

Griintee
EFP0042 Mit hohem Anteil an Matcha Griintee ié[é.é * 20-30 1,5 kg Dose 27,79 € 41,69 €
Aromatisches Griintteearoma

Marc de Champagne (naturlich)
EFP0043 Mit echtem Marc de Champagne ;%2 * 20-30 1,5 kg Dose 2717 € 40,75 €
Sehr kraftig und einmalig im Geschmack

Marzipan (naturlich)
EFPO044 Mit echtem Lubecker Marzipan und sehr fein im Geschmack ;%E; * 20-30 131G 22 18,80 € 28,20 €
EFPo04s | oai2i8es Karamell S e 50-60 SkgEimer | 11,30€ 56,50 €

mit gesalzener Butter und Guérandesalz

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. OSSPSR

i i !  Bei groBeren Abnah hen Si bitte an - §
“ Rund um die Uhr einkaufen! % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung = grp SR memengerl s.prgc‘ S

www.eisforum.shop Clean Labeling

wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.




GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

HOCHWERTIGE ZUTATEN
& GESCHMACKSINTENSIV

» Geschmackszubereitungen

. Verarbeitung Dosierung Gewicht
Leliielt) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Rahm-Karamellcreme .
) EFPOO36 | ol K e 20-30 5 kg Eimer 15,20 € 76,00 €

Rum Jamaika (natdrlich)
EFP0035 | Mit Original 70 % Vol Jamaika Rum K e 10-20 1,5 kg Dose 17,73 € 26,60 €
und leichter Barrique-Vanille Note

cmooag | Schermudler Krschuaser patirich) % 040 | 2o teere | adoe
EFPO032 \S,\(,euirsiﬁ%sgis;?[:Lc;)konzentrierter Geschmack ;Sf,g * 10-20 1,5 kg Dose 2297 € 3445 ¢€
EFP0033 ﬁ::‘;éﬁ%g‘émn N S e 20-30 15kgEimer | 1417 € 21,25¢€
EFPOD47 mm;{;ar gggczk?r:grcakt-(ngunrelnitcur:'l)iche Farbemittel fur kreatives Eis ﬁeé 1525 125 kg Flasche 2632 ¢ 70:40¢€

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwsSt. und Versandkosten. eren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - § Rund um die Uhr einkaufen! 27
: wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop

1% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



FRUCHTPASTEN

100 % NATURLICHER GESCHMACK

» Fruchtpasten

Art.-Nr Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
- g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Aprikose
EFFO00T | P iirliche Fruchtpaste % e 20-40 1,5 kg Dose 20,27 € 30,40 €

EFF0002 ::tr:]arl’l‘fhe Fruchtpaste % e 20-40 1,5 kg Dose 18,90 € 28,35€
EFF0003 ﬁ;‘:&?l'ir;:‘eg;uch paste X e 20-40 1,5 kg Dose 21,93€ 32,90 €
EFF0004 ﬁ::;:ﬁc(;g*;macftg‘;?ea""iSbeere) sk 20-40 15kgDose | 28,00€ 42,00 €
errooos | Erdbeere Fruchtpaste s e 20-40 15kgDose | 1837€ 27,55 €
EFF0006 :;Eﬂiir:mchtpaste Sk 20-40 15kgDose | 3033¢€ 45,49 €
EFF0007 ﬁ'artffrnfhe Fruchtpaste % e 20-40 1,5 kg Dose 16,80 € 2520 €
erFooos KW — SO 20-40 15kgDose | 2247€ 33,70 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und VersandkOSten. ...

“ Rund um die Uhr einkaufen! S Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung | Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

www.eisforum.shop CL Clean Labeling

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.




Konzentrierte Pasten auf Fruchtbasis
FR U CHTPASTEN Fruchtpasten eignen sich hervorragend
zur Herstellung von Sorbets und Fruchteis.

So sichern Sie sich das ganze Jahr Gber den

100 % NATU RLICHER GESCHMACK Geschmack und die Qualitat des Endproduktes.

» Fruchtpasten

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Mandarine

EFFO009 i liche Fruchtpaste 20-40 1,5 kg Dose 21,30 € 31,95€

EFF0010 Maracuja/Pasionsfrucht §>]?2 e 20-40 1,5 kg Dose 22,03 € 33,05 €
Pfirsich

EFFO0TT | tirliche Fruchtpaste 2 e 20-40 1,5 kg Dose 17,83 € 26,75 €
Preiselbeere

EFFO012 iche Fruchtpaste e e 20-40 1,5 kg Dose 3599 € 53,99 €

EFFo013 | Zitrone S e 20-40 15kgDose | 1627¢€ 24,40 €

naturliche Fruchtpaste

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.
% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung
CL Clean Labeling

 Bei groReren Abnahmemengen sprec e uns bitte Rund um die Uhr einkaufen!
wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop




VARIEGATI CREME & FRUCHT

ZUTATEN FUR
EDLE EISKOMPOSITIONEN

» Variegati Creme

Beschreibung I()gc;sk:m&%

EFV0001

EFV0020

EFV0034

EFV0037

Variegato Butterkeks/Cookie

Schokoladencreme, reich an feinen Keksstlckchen

Variegato Brownie

herzhafte Schokoladencreme mit Browniestlcken

Variegato Nocciola-Wafer
Haselnusscreme mit Waffel-Stlckchen

Variegato Tiramisu
mit Marsala Wein und Bisquitstickchen

» Variegati Frucht

Dosierung Gewicht Preis Preis
RSB A (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

EFV0002

EFV0035

EFV0033

EFV0032

EFV0031

EFV0030

Variegato Amarena
reich an Fruchtstlcken

Variegato Amarena
reich an Fruchtstlcken

Variegato Passionsfrucht
reich an Fruchtsttcken

Variegato Waldfrucht
reich an Fruchtstucken

Variegato Feige
reich an Fruchtstucken

Variegato Birne
reich an Fruchtstucken

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

Variegati

geschmacklich hervor.

nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf
nach Bedarf

nach Bedarf

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

Geben Sie Ihrem Eis Struktur.
Heben Sie mit unseren
Creme- und Fruchtvariegatis
ihr Eis optisch und naturlich

Gewicht
(kg/VE)

5 kg Eimer

4 kg Eimer

3 kg Eimer

4 kg Eimer

5 kg Eimer

1 kg Flasche

1 kg Flasche

3 kg Eimer

3 kg Eimer

4 kg Eimer

13,00 €

11,57 €

8,83 €

11,51 €

9,15 €

10,85 €

10,80 €

10,47 €

9,45 €

wir machen lhnen gerne e

Preis
(€/VE)

57,55 €

9,15 €

10,85 €

32,40 €

31,40 €

37,80 €

en Sie uns bitte an

uelles Angebot.




Ungezdhmt und wild wie frisch vom FuRe des Atna gepfliickt:

So schmeckt unsere Geschmackszubereitung sizilianische Zitrone
mit Zitronenzesten. Kombiniert mit echtem Joghurt wird daraus

ein erfrischendes Eis fur den Sommer. Schnell hergestellt, wunderbar
fruchtig und unendlich im Genuss.

Weitere Rezepte finden Sie auf unserer
Rezeptdatenbank im Shop:

Milch & Sahne

Joghurt 3,5 % Fett
Vollmilch 3,5 %

Sahne 32 %
Spruhmagermilchpulver

Grundprodukte
Kristallzucker
Dextrose
Trockenglukose 33 DE
Inulin

Zitronensaft - Bavaria
Zitronensaure

Basen und Bindemittel
Base Milch 30/M

Geschmack
Yoglat Greco

Fruchtprodukte
Sizilianische Zitrone




100 % FRUCHT. 100 % GESCHMACK.

DAS GANZE JAHR.

Entdecken Sie unsere Auswahl reiner Furchtpurees von heimisch
bis exotisch: 100 Prozent Frucht, 100 Prozent Geschmack!

Die reinen Fruchtpurees stehen fur naturlichen Genuss ganz

ohne Aromen, Zuckerzusatz, Farbstoffe und Konservierungsmittel.
Damit sind sie perfekt fur fruchtige Eiskreationen sowie fur
Smoothies und SolRen geeignet. Probieren Sie es aus!




100 % FRUCHTPUREES

OHNE AROMEN, KONSERVIERUNGSMITTEL,
FARBSTOFFE & ZUCKERZUSATZ

» Hochreife Frlichte in der Dose { Frucht HM Zuckerzusatze g

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
8 (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Indische Alphonso Mango

171201 100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze nach Rezept 3,1 kg Dose 3,98 € 12,35 €
100 % Aprikosenpiree ,Bulida“
171258 100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze % e nach Rezept 5 kg Beutel 3,99 € 19,95 €
_1"\__ ;‘\ j,_‘?f 4

Bei grofReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

» Europaische Fruchte

Art.-Nr. BECCTe Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

171215 ?ggi}o?g:ﬁtrglhnne Zuckerzusatze nach Rezept Z?nkgc?;g Tagespreis* | Tagespreis*
171230 ?ggi‘l;oosreulgg :f;ﬁrrﬁzirz]uckerzusétze ﬂ?ﬁ * nach Rezept 2?nk§§>? ° rfugbarkelt

171224 1B(I3r0n‘;> 1F?8c°f/:tr gihnne Zuckerzusatze 35[4; * nach Rezept Z?nkgoB; ¢

171214 13582):;32%; %?]:]/Z I;J?kerzusétze 3;132 * nach Rezept Z?nkgf)?g Tagespreis* | Tagespreis*
171231 %gr:’/k:?;&rlgggﬁgeziﬂckerzusétze §?EE * nach Rezept Z(i)nkgoB;\g Tagespreis* | Tagespreis*

*Unsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite.

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. H Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - Rund um die Uhr einkaufen!
: wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop

i% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



100 % FRUCHTPUREES

OHNE AROMEN, KONSERVIERUNGSMITTEL,
FARBSTOFFE & ZUCKERZUSATZ

» Europaische Frichte

Art.-Nr s Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
- g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

171209 EB%zzeFrrigr?t?gﬁr::iguckerzusétze ﬁé * nach Rezept Z?nkgoB;g Tagespreis* | Tagespreis*
171213 |1-|Oe(i)(12II?reigi,1ooh0n?zrjlrl:erzusétze ﬁ?é * nach Rezept Z?VTKEOB;g
1919 I{Ici)?geere 100 % rein ) s K nach Rezept 20 kg Bag
6 Frucht, ohne Zuckerzusatze in Box
171223 ?g(;l{)/r;ii:(c?wiegﬁr)w;()Z?J::/lzerr"ezigsétze §>1¢ * nach Rezept Z?nkgoB)?g Tagespreis* | Tagespreis*
71207 bt onne Zuckersusatze % % nachRezept | B % | Tagespreis* | Tagespreis*
171210 ?gg%/szi:SgEs;k?r?e')/ozzect;rzusatze ?5[<§ * nach Rezept Z?nkégfg Tagespreis* | Tagespreis*
171222 ?,g(r)aozeFlrISgh?,Oo?nr:iZnuckerzusétze % e nach Rezept Z?nkgoB)?g Tagespreis* | Tagespreis*
N - |
(I7APAl ?glgl%ﬂful?w(t), ‘?hrneeinZuckerzusétze g'%: * i) Renispi Z?nkéffg Tage“s.;l.r.eis* Tagespreis®
171205 ?Sjat&)e;rggf:? (ra?wi:e Zuckerzusétze ?.>I<: * nach Rezept Z?nkgc?fg Tagespreis™ | Tagespreis*

*Unsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite.

34 Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei gréReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -
www.eisforum.shop % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. :




100 % FRUCHTPUREES

OHNE AROMEN, KONSERVIERUNGSMITTEL,
FARBSTOFFE & ZUCKERZUSATZ

Pr—
» Europaische Friichte | Frucht

Beschreibung V(E;?tr /t\);;t:::\l)g

Stachelbeere 100 % rein

171216 100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
171208 Sanddorn 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
171232 Rhabarber 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
171219 SuRkirsche 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
Schlehe 100 % rein
171220 100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
171221 Waldfrucht 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
Mandarine 100 % rein
171217 100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze
Zitronensaft - tritb 100 %
EFB0064

Sk
o M
o
ok
Sk
o
% o

Wie frisch gepresst, ohne Koservierungsmittel, ungekocht ;'% *

*Unsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite.

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

33?5 kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

Dosierung
(g/kg Mix)

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

nach Rezept

H Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.

Gewicht
(kg/VE)

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

Preis
(€/kg)

............ - it
Verfugbarkel .

nach Anfrage:

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




100 % FRUCHTPUREES

OHNE AROMEN, KONSERVIERUNGSMITTEL,
FARBSTOFFE & ZUCKERZUSATZ

» Exotische Fruichte

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
& (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

171234 ?ggl(%%?:fhiegnhne Zuckerzusatze nach Rezept Z?nk%c?fg

171235 ?Sgt’zlgrlggt,o/ooﬁien Zuckerzusdtze ;'QE; * nach Rezept Z(i)nkgc?; °

171236 ?ggz}oalgrlcc)ﬁti%ohne Zuckerzusatze 3‘%: * nach Rezept ZoinkgoB;g Tagespreis™ | Tagespreis*
171237 ?ggi‘/:‘!?rlggttyz)rziigmckerzusétze ;SEE * nach Rezept Z(i)nkgoBfg Tagespreis™ Tageif).reis*
k| e | S (QEEEIEE
171238 58?&285&%1?% Zuckerzusdtze ZP]?; * IEISIIREE S Z?nkgonag Tagespreis™ | Tagespreis*
171243 ;%Vgio/l%?:?h?:jnhne 7 Uckersusitze % MWe nach Rezept Z?nk%(?fg Tagespreis* | Tagespreis*
171240 ?582/??5:?11,13&? ZrSicrllerzusétze :a%; * s Z?nkgoB; °

*Unsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite.

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - H
www.eisforum.shop % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.




100 % FRUCHTPUREES & KONZENTRATE

OHNE AROMEN, KONSERVIERUNGSMITTEL,

FARBSTOFFE & ZUCKERZUSATZ

» Exotische Friichte

Beschreibung \zi;‘?{/%:rl::)g

171241

171242

171244

171245

171246

171247

171248

100 %
Frucht

Guave 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Kaktusfeige 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Kokosnuss 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Litschi 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Mango 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Maracuja 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Papaya 100 % rein
100 % Frucht, ohne Zuckerzusatze

Sk
ke e
Sk
o M
¥
ke e

Dosierung
(g/kg Mix)

nach Rezept
nach Rezept
nach Rezept
nach Rezept
nach Rezept
nach Rezept

nach Rezept

*Unsere aktuellen Tagespreise finden Sie auf unserer Homepage www.eisforum.de direkt auf der Startseite.

» Konzentrate

Beschreibung

Verarbeitung

Dosierung

Gewicht
(kg/VE)

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

20 kg Bag
in Box

Gewicht

Tagespreis*

Tagespreis*

Tagespreis*

Tagespreis*

Tagespreis*

Tagespreis*

rfl’kelt
\r(ach Anfrage!

Preis Preis

171259-BIO

Bio Haferdrink Konzentrat
45 Brix, Konzentrationsfaktor 5,6

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

1% kalte Verarbeitung

¥ warme Verarbeitung

(kalt/warm)

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

(g/kg Mix)

nach Rezept

(kg/VE)

20 kg Bag
in Box

Bei grofReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

(€/kg)

7,60 €

(€/VE)

152,00 €

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




A A

A

TORRONALBA

TORRONALBA

UNSERE BESONDEREN. IN QUALITAT & PREIS.

Torronalba steht seit mehr als 40 Jahren fir besondere und hochwertige
Zubereitungen, halbfertige Produkte und Variegatis flr die Speiseeis-
herstellung und den Konditoreibedarf. Zuhause ist das Unternehmen
im Piemont. Veredeln Sie Ihre Kreationen mit den fein abgestimmten
Produkten in italienischer Tradition. Dazu zahlen zum Beispiel Frucht-
zubereitungen, Kakaofertigmischungen und vielseitige Variegati-Cremes.

Standige Kontrolle von
Produkten und Partnern

“ Rund um die Uhr einkaufen!

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

i%t kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



KONZENTRIERTE FRUCHTZUBEREITUNGEN

HOCHWERTIGE ZUTATEN e Zenour >
pAhy ®

v, v
< >
A A

Py e B

U
» Pasten aus konzentrierter Frucht TORRONALBA 1&4@

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Erdbeere

TO178.16 konzentrierte Paste 50-70 3,5kgDose = 21,20€  7420€ v v v
mit Fruchtfleisch und Samen
Mango

T0178.17 konzentrierte Paste mit su3em e e 50-70 3,5 kg Dose 13,50 €  47,25€ v v v

Geschmack, mit Alphonso Mango-Puree

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. en Abnahmemen Sie uns bitte an Rund um die Uhr einkaufen!

% Lalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne uelles Angebot. www.eisforum.shop n




PULVER-MISCHUNGEN

» Pulver-Mischungen

TOP GESCHMACK IN PULVERFORM

phy ®

v, \{é
< >
A A

5%

TORRONALBA

-

o

Art.-Nr. ead T Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
& (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

TB0309

TB0448

TB0492

TB0153

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

5% kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung

Schnell und einfach anzuwenden, bringen
Sie mit den Profi-Pulvermischungen einen
Top-Geschmack in Ihr Eis.

Yoglat
feiner Joghurt Geschmack

Yoglat Greco
feiner griechischer Joghurt Geschmack

Mascarpone
feiner Mascarpone Geschmack

Lakritzpulver
intensiver Geschmack nach Lakritz

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

ke H
% ¥
% ¥

20-40

30-50

50

30

1 kg Beutel

1 kg Beutel

1 kg Beutel

1 kg Beutel

20,25 €

21,80 €

21,20 €

24,30 €

20,25 €

21,80 €

21,20 €

24,30 €

i groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - H
wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.



. ce

GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

KLASSISCHE PASTEN AUS
HOCHWERTIGEN ROHSTOFFEN ,6&’9

< | 2
A A
Py <

m) Klassische Pasten TORRONALBA s = AT e &7
. Verarbeitung Dosierung - Preis

Marron Glace (Kastanie)
1004z Feine Paste mit mit ausgewahlten Marroni-Sttickchen 3?]35 * 80-100 3 kg Dose 17,00¢€ >1.00 €
Toop1 ~ Amaretto S e 80-100 3kgDose  20,10€  6030¢€

Feine Paste mit Sul-und Bittermandeln (Amaretto Makronen-Geschmack)

Créme Brilée
10286 Geschmack des behriimtesten franzosischen Desserts % * LY SRR (e S U

10270 E/I;enrzjlgl,sli-inafsoe?riwiss und Nougatpaste ;‘PE * 80-100 3 kg Dose 20,10¢€ 60,30 €
10310 \s\;(eergiiggremino-Praline aus Turin mit Kakaobutter, Zucker und Haselnussen % * 80-100 BRI 1630€ 48,90 €
T0058 El';esggcsfe Corcrome 5 e 80-100 3kgDose = 13,60€ = 40,80€
Toots ?:ggiis)r;gn:sal;uﬁir:}ma mit Krokant ?P:Eé * 80-100 SLGRLEL 16:55¢€ 49,65 ¢

Dama Bianca
T0368 e Soholaiage K e 80-100 3kgDose | 1570€ = 47,10€

Fior Di Panna
T0290 Gehaltvoller Milchgeschmack :235 * 80-100 3,5 kg Dose 12,40 € 43,40 €

Fiori Di Sambuco (Holunder-Bliite) 2.%‘,5 *

Tos61 feiner Geschmack der HolunderblUte mit nattrlichem Aroma

80-100 3,5 kg Dose 10,10 € 3535 €

Peanut Butter
Tote7 mit dem typischen Geschmack der Erdnussbutter ;94@; * 80-100 DL 1255¢€ 3765¢€

Lemon Cream
T0059 Eiercreme mit Zitronennote ;EE; * 80-100 3 kg Dose 13,60 € 40,80 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - B Rund um die Uhr einkaufen!
;>1<§ kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop




KLASSISCHE PASTEN AUS ‘o
HOCHWERTIGEN ROHSTOFFEN vbv

A
Py <

» Klassische Pasten TORRONALBA
Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis
teiEmy | Egihy (kg/VE) (€/kg)

Irish Cream
T0382 Der berthmte Irish Coffee 80-100 3,5 kg Dose 14,90 € 52,15 €

Lakritz
10109 Typischer Geschmack der StfSholz-Wurzel mit natirlichem Lakritzpulver §>I¢ * 80-100 =31 e 12.25¢ 4288 €

Panna Cotta
10267 Geschmack des Desserts Panna Cotta, dass in ein Eis verwandelt wird ;%E * 80-100 3,5 kg Dose 1080 € 37.80¢€

Sorriso Bianco
10235 Milchschokolade mit geviertelten Haselntssen / Kisschen Weil3 §>:[<§ * sl 2 b UE L Sl

Torroncino S
10013.2 Typischer weiBer Nougat mit hohem Haselnussanteil ?‘% * 80-100 2 kg Dose 18,20€ 3640€

Zabaione*N*
10223 Zabajone mit Ei und Marsala-Weincreme §>I<§ * 80-100 Slgbass 14,80 € 4380¢€

Delizia di Cocco
10294 wie Pralinen mit weiBer Schokolade, Kokos und Mandelgranulat ;%E * 80-100 3 kg Dose 1710¢€ >1.30¢€

Bubble Gum
10288 Typischer Geschmack des rosa Kaugummis ;%: * 80-100 3.5 kg Dose 1270 ¢€ 4445 €

Spekulalba
10528 Mit dem Geschmack des Spekulatius Keks ﬁ%: * 80-100 3 kg Dose 17,40 € 22.20€

Marzipan
10020 SUR- und Bittermandeln mit Krokantkérnchen &K 80-100 3 kg Dose 1880 € >6,40€

Malaga (Gran Sultano) ﬁfé *

TO087 . IR L .
mit reichlich in Marsala Wein eingelegten Sultaninen

80-100 3,5 kg Dose 10,90 € 38,15 €

n Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. Mwst. und Versandkosten.  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - B

www.eisforum.shop ﬁ‘; kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.




. ce

GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

KLASSISCHE PASTEN AUS bhe ® ol
HOCHWERTIGEN ROHSTOFFEN }O‘,
A>V<A

m) Klassische Pasten TORRONALBA

. Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis
Rl (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg)

Crema Caffé
10026 Mischung aus gerosteten Kaffeebohnen, HaselnUssen und Zucker ;%E: * 80-100 3 kg Dose 17.05¢€ 115 €

Erdnuss
10066 100 % gerostete und ausgewahlte Erdnisse K 80-100 3 kg Dose 127016 2810

Grine Minze
oo Voller Geschmack der Piemont-Minze K 80-100 35 kg Dose 1145€ 40,08 €

Weisse Gletscher Minze

10154 Kraftiger und erfrischender Geschmack wei3er Pfefferminze ZPI{E * 80-100 =49 1 e 9.60¢€ 33.60¢
Cassata

T0237 Geschmack des sizilianischen Dessert Ricotta mit kandierten §>I¢ 3 80-100 3,5 kg Dose 14,75 € 51,63 €
Frichten und Zitrusaroma
Cappuccino

To266 Typischer Geschmack des Cappuccino mit gefriergetrocknetem Kaffee ZPE * 80-100 24915 |iBEe 1.45¢€ 40,08 €
Zimt (Cannella)

T0274 reich an Ceylon-zimt §>]§§ e 80-100 3,5 kg Dose 10,80 € 37,80 €
Base Nerobiscotto

TB0320. | e e okekeKerms % e 40-55 1 kg Beutel 15,05 € 15,05 €

Pasta Al Gusto Birra
T0569 Goschmack von Bier §>I<§ * 80-100 3,5 kg Dose 11,15 € 39,03 €

Cotton Candy
T0573 S e e % e 80-100 3,5 kg Dose 11,00 € 38,50 €

Azzurro-Schlumpfeis ﬁ?ﬁ X

T0107 o
010 ,Schlumpf” Geschmack mit Milcharomen

80-100 3,5 kg Dose 10,05 € 35,18 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - B Rund um die Uhr einkaufen!
: wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop

ﬁ‘E kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



GESCHMACKSZUBEREITUNGEN

KLASSISCHE PASTEN AUS . :
HOCHWERTIGEN ROHSTOFFEN vév 1
< >

A A
Py <

» Klassische Pasten TORRONALBA ' T
Verarbeitung Dosierung Gewicht
el S = M 1<) B B AVE)

Pasta Pane
10399 Duftender Geschmack von frisch-gebackenem Brot 80-100 3 kg Dose 1490 € 44,70 €

Pasta Pinolo Puro 100 %
T0394 Reine Paste mit 100 % ausgewahlten und fein gerdsteten Pinienkernen ohne ;%E'i * 80-100 3 kg Dose 93,20 € 279,60 €
zugesetzten Zucker, Farbstoffe oder Aromen

Pinolta
T0209 Pinienkernpaste, hergestellt aus Mandeln mit ganzen Pinienkernen §>I<E 3 80-100 3 kg Dose 23,85 € 71,55 €
arttypischer, Mandelgeschmack

St. Honore
10260 Typischer Geschmack der Saint-Honoré-Torte ;‘% * 80-100 3.5 kg Dose 260 € 33,60 €

Tiramisu
10227 Eigenschaft des Tiramisu-Desserts mit Marsala-Wein, Ei und Kaffee ;%; * 80-100 3 kg Dose 1415¢€ 42,45¢€

Tiramisu ohne Alkohol 3% *

10454 Eigenschaft des Tiramisu-Desserts mit Ei und Kaffee ohne Alkohol

80-100 3 kg Dose 12,40 € 37,20 €
Zuppa Inglese

T0090 Fantasien von Aromen und wurzigen Aromen, die an den §>];<§ * 80-100 3,5 kg Dose 11,30 € 39,55 €
berihmten italienischen Pudding erinnern

Pesto de Pistacchio

T0550 Raffiniertes und hochhwertiges Pordukt. Besonderer Prozess und Rostung, 2?]32 * 80-100 3 kg Dose 43,75 € 131,25 €
in einer Steinmuhle gemahlen und mit Crunch-Stucken.
Pesto de Nocciola

T0551 Raffiniertes und hochhwertiges Pordukt. Besonderer Prozess und Rostung, §>1¢ * 80-100 3 kg Dose 17,50 € 52,50 €
in einer Steinmuhle gemahlen und mit Crunch-Stucken.

n Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - B

www.eisforum.shop e Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.




FRUCHTZUBEREITUNGEN
HOCHWERTIGE ZUTATEN

phy ®

v, \é
< >
A A

Py

» Fruchtzubereitungen TORRONALBA
Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
(g/kg Mix)

Aprikose

Too82 SURer und zarter Geschmack der Frucht 80-100 3,5 kg Dose 11.85¢€ 41,48 €
Amarena

T0119 T e e e st % e 80-100 35kgDose  14,60€ 51,10 €
Ananas

70093 Mit frischem Geschmack, sowie kleinen Ananas-Stickchen ;% * 80-100 3,5 kg Dose 11.30¢€ 3955¢€

Wassermelonen
10221 Charakter der Frucht und mit Wassermelonensaft verfeinert 3'% * ATy 3,5 kg Dose 152D A0S

Orange
10083 Mit Orangensaft angereichert und dem typischen Geschmack der Agrumen % * 80-100 3,5 kg Dose 1285¢€ 44,98 €
Banane
T0084 Mit Barsnenfruchtieisch K e 80-100 35kgDose 10,20 € 35,70 €
T0137 Zeder S . 3 e 80-100 35kgDose | 10,20 € 3570 €

Saurer und leicht bitterer Geschmack, typisch der Zeder

Kirsch
10120 Charakter frischer und sauerlicher Kirschen ;'%[32 * et Salkaibace =25 GRS

Kokosnuss
70094 Mit einem hohen Anteil an Kokosflocken ;‘% * 80-100 3,5 kg Dose 145€ 40,08 €

Erdbeere
T0085 Mit Erdbeerfruchtfleisch 5'2?,5 * 80-100 3,5 kg Dose 15,15 € 53,03 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - B Rund um die Uhr einkaufen!
% Lalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop




FRUCHTZUBEREITUNGEN
HOCHWERTIGE ZUTATEN

A
Py <

= Fruchizubersiunges  TORRONALBA ey NN
. Verarbeitung Gewicht Preis Preis

Toza7  y2ldbeere (Frutti i Bosco) Sk e 80-100  35kgDose  20,70€ = 7245¢€
10091 g;VL\JIierlicher Charakter der Frucht mit Kiwifruchtfleisch §>I¢ * S Hlkaibose [ SRS
10086 hH/Iii{Z?J?B:ﬁ aromatischen Charakter der Frucht ;%; * 80-100 3.5 kg Dose 1425¢€ 49,88 €
Toog  wonen S e 80100  35kgDose  1135€  3973€
10138 “Mnii‘:(;?tgirlri]ceher Mandarinen-Essenz §>}§ * 80-100 3.5 kg Dose 1295¢€ 4533 €
T0123 mrﬁp‘)’honso Mango-Piree SF 3 80-100 35kgDose  11,60€ 40,60 €
10092 Mi?:jag:wjiruchtﬂeisch der Passionsfrucht ;%E * 80-100 3.5 kg Dose 1285¢€ 44,98 €
o124 'l?/lri)tfglem Charakter des griinen Apfels und mit Apfelsaft verfeinert ;%; * 80-100 3.5 kg Dose 10,60 € 37.10€
T0199 W‘gfg?gtf:éf(gl"s‘;'f‘gfg??e"gtra : SF 3 80-100 | 35kgDose | 1850€ = 6475€
10140 l(\:/l?tngzlrgucrfjw:-r'\anftgndeer Cantaloupe-Melone und mit Melonensaft verfeinert % * 80-100 3.5 kg Dose 1355¢€ 4743 €

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - §
www.eisforum.shop K Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung :




FRUCHTZUBEREITUNGEN
HOCHWERTIGE ZUTATEN

ph g ®

A/ v
< >
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» Fruchtzubereitungen TORRONALBA - S
Verarbeitung D05|erung Gewicht Preis Preis

To088 m'?;'nbeie;fuchtstuCkchen 80-100 35kgDose | 18,20 € 63,70 €
T0089 Eﬂﬁfgl?fﬁsﬁckchen 3 e 80-100 35kgDose 1585 € 55,48 €
0196 E/I?Fggr?w vollen Charakter der Frucht ;%: * 80-100 3,5 kg Dose 14,60 € >1,10¢€
10162 Efiwrar;:kter der Frucht und mit Birnensaft verfeinert ;%2 * S0 e 3,5 kg Dose EE e
10340 II\Q/I(i)tsgem Geschmack und Duft der Rose % * 80-100 3,5 kg Dose 15¢ 39,03 ¢
0142 I/Iri(;zitjglverschiedenen tropischen Aromen % * Sy 3,5 kg Dose 1228 R
fone7 \h//ﬁtilgke‘;n(ieschmack und dem Duft des Veilchens i‘j?ﬁ * 80-100 3,5 kg Dose 1355¢ 4743 €
Pfirsich
T0172 Erfrischender Geschmack typisch der Sommerfrucht ;‘ﬂ?é e 80-100 3,5 kg Dose 10,60 € 37,10 €

mit gelbem Pfirsichfleisch

Rosa Grapefruit
To131 verfeinert mit Grapefruitsaft, belebender Geschmack %: * 80-100 3,5 kg Dose 1240 € 4340¢€

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.  Bei groBeren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - | Rund um die Uhr einkaufen! 47
;>I¢ kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung : 3



KAKAO & SCHOKOLADE

FEINSTER GESCHMACK
& HOHE QUALITAT I,

A
>y <

» Kakaoprodukte TORRONALBA

Sorriso Amaro / Kiisschen Dunkel

10056 Mischung aus HaselnUssen und Kakao mit geviertelten Haselnudssen 80-100 3 kg Dose 26,65 ¢€ 79.95¢

Sorriso Bianco / Kiisschen WeilR

10235 Milchschokolade mit geviertelten Haselntssen ;>I<'; * 80-100 3 kg Dose 1810¢ 430 €

Crema Cacao Elite

T0356 Schokocreme mit einem hohen Prozentantelil ;‘%?é B 80-100 3 kg Dose 15,05 € 45,15 €
an Kakaomischungen erster Wahl
Toz41  DeliziadiPraline S e 80-100 3kgDose  2305€  69.15€

Typischer Geschmack der beliebten Haselnuss-Pralinen-Spezialitat

Crema Barbarella
T0191 Haselnlsse und Kakao mit dem Geschmack der berihmten % e 80-100 3 kg Dose 14,75 € 44,25 €
streichbaren Kakaocreme

Jamaika i
10054 Mischung aus Haselnlssen und Kakao, mit Rum aromatisiert % * 80-100 SLE{Ress 2450 € 73:50¢€

Dama Bianca
T0368 Weisse Schokolade . % e 80-100 3 kg Dose 15,70 € 47,10 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

Rund um die Uhr einkaufen! 2. - i [ . :
BV ’ F Kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung
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KAKAO, SCHOKOLADE & GIANDUJA
FEINSTER GESCHMACK & HOHE QUALITAT N {O} Y

» Kakao Fertigmischungen TORRONALBA

Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis
EEElELI (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg)

Kit Cioccolato 90 % I.G.P ,,Di Modica”
TK0565 Kit bestehend aus 6 Beutel Cioccolato Fondente ,Di Modica”, 6 Tafeln Schokolade ,Di nach Rezeptur
Modica”a 100 g und 1 Beutel & 1,2 kg Schokostreusel ,Contessa Di Modica”

1 Karton-
einheit 7,5 kg

135,00 €

780328 Eil'lc;cgrgirgétii?tlﬁt;évl\/"okrggre;tung des Dark-Schokoladeneis ohne Milchderivate * 2L W%a;(fe? 80°C 2 kg Beutel 13.20€ 26,40 €
TB0390 gﬁll\f;r;igghlzl?&edie Vorbereitung des Milchschokoladeneis * 2L Wi:s,ge: 80°C gVl ik 2520 €
TB0391 mTJZ?Srgé:Etk%Ifg: Vorbereitung des weissen Schokoladeneis * 2L Wzal(sge: 80°C 1.5 kg Beutel | 17,40 € 26,10 ¢€
780440 F?j\r/lér?;gggg?uizie Vorbereitung des Dark-Schokoladeneis * 2L W%al(sge: 80°C Lolgand | 2Ese 23R
TBO0451 Grand Cru Schokolade Dominicano * 2 kg + 1,8 kg Beutel | 14,35 € 25,83 €

Pulverprodukt fur die Vorbereitung des feinen Grand Cru Dominicano Schokoladeneis 2 L Wasser 80°C

» Gianduja

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (CEUAYEL1)] (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Gianduja

10022 Mischung aus Kakao und 20 % HaselnUssen mit Zucker 80-100 3 kg Dose 16,80 € >0.40 €
Gianduja S

10024 Mischung aus Kakao und 30 % HaselnUssen mit Zucker 3% * 80-100 &g (D 19.05¢€ S715¢€

Toozs  Glanduja AGF . o S 80-100 3kgDose = 1990€ 5970 €

Mischung aus Kakao und Haselnussen (leicht gesupt)

Gianduja Amara
T0023 Beste Haselntssen und eine feine Mischung aus niederlandischem Kakao, ;‘%ﬁ e 80-100 3 kg Dose 22,55 € 67,65 €
ohne Zuckerzusatz, keine Farbstoffe oder Konservierungsmittel

Gianduja Messina
T0517 Klassische Gianduja Paste mit hohem Haselnussanteil und Kakao, mit 30% Zucker. ;‘%Ez * 80-100 3 kg Dose 18,20 € 54,60 €




VARIEGATI CREME

GEBEN SIE IHREM EIS EIN LEBENDIGES AUSSEHEN &
EINE LECKERE GESCHMACKSRICHTUNG ,’0“v®
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» Variegati Creme Torronalba TORRONALBA

Art.-Nr Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
e g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Gesalzenes Karamell

V0564 Gesalzenes Karamellvariegato mit intensivem Geschmack % * nach Bedarf 3,5 kg Dose 1gjzes SZEs
Albarella

V0254 Feine Kakaomischung mit ausgewahlten Haselntssen ;% * nach Bedarf 3 kg Dose 1245¢€ 3735¢€
Casanova

0329 Schokoladencreme mit Espresso Note und Espresso-Baiser Stickchen ;%E * Il Bty 2l bse &2 B
Cereal Five

Vo238 Milchschokoladencreme mit 5 aufgerdsteten Cerealien i% * nach Bedarf 2,5 kg Dose 1710¢€ 4275 ¢
Corn Time

fvoise Haselnusscreme mit knackigen Cornflakes ﬁ# * SEER BT 2ig (D 1835¢ 2505¢€
Don Giovanni

vosz7 Schokoladencreme mit kleinen Makronen % * nach Bedarf 2,5 kg Dose 1585€ 39,63¢€
Farcicream Alba

TVO160 Haselnuss -und Kakaocreme, mit dem Geschmack des berthmten ﬁ# * nach Bedarf 3 kg Dose 13,00 € 39,00 €
Brotaufstriches
Farcicream GI. 8

TV0406 Haselnuss -und Waffelcreme % e nach Bedarf | 3 kg Dose 17,95 € 53,85 €
Karamell

o2 Leckere und intensive Creme mit Karamell-Geschmack ﬁ?ﬁ * nach Bedarf 3,5 kg Dose 1035¢€ 3623 €
Dulce De Leche

V0465 Mit dem Geschmack nach Art der typischen Spezialitat aus Stidamerika 33?2 * nach Bedarf 1.3 kg Dose 1320€ 1716 €
Pralinen

P Kakao-und Haselnusscreme mit gehackten Haselntssen der ,adeligen” Praline ?'% * nach Bedarf 3 kg Dose 16,25 < 48,75 €

n Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto ZZgI. MwSt. und Versandkosten. _ Bei gréfgeren Abnahmemengen Sprechen Sie uns bitte an - _

www.eisforum.shop % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.




......

VARIEGATI CREME

GEBEN SIE IHREM EIS EIN LEBENDIGES AUSSEHEN Rmouss
EINE LECKERE GESCHMACKSRICHTUNG  JAL,® P
<O>

AP <A - | " 1 .Y !
v l,f.‘ : o b 3 ; —— L _ {"‘ ~ :& = .
» Variegati Creme Torronalba TORRON AL o 9 A § BESRE B P . a sl )]
I ok P Y a t - =
. Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
e (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)
Sorriso Amaro / Kiisschen
| [TV0432 Hochwertige Kakao- u. Haselnusscreme mit Haselntssesttickchen §>:E§ * TR SR olg(oesa 17,20€ >160¢€ f
Lady Pinat ‘
: TV0484 Hochwertige Schokolade und Haselntsse mit duftenden Butterkeksen, ﬁ%é 3 nach Bedarf 3 kg Dose 13,50 € 40,50 € _
Sahne und halb gerosteten Erdnussen e ’
Nerobiscotto
- [TIVOZE3 Mit dunkler Schokolade und Kakaokeksen des Oreo Keks §>I<'; * TEIE) ECE S SRl 16,30 € 48,30 ¢ l
Mandelkrokant "
TV0506 Leckere weisse Schokoladencreme mit Mandeln, Mandelkrokant i%'é e nach Bedarf 3 kg Dose 18,10 € 54,30 € -
und Mandelstlckchen. Perfekt mit einer gerdsteten Mandelpaste g
Wafer Time
Vo222 Gianduiacreme mit Waffel-Stlickchen & x nach Bedarf 3 kg Dose 1460€ 43,80¢€
Whiskey
vores mit dem Blend eines hochwertigen Whiskey ;%E * nach Bedarf 3,5 kg Dose 1285¢€ 44,98 €
| Tvos27 (17 % e nach Bedarf 3,5 kg Dose 10,80 € 37,80 €

Hochwertiges Caffé Variegato

Pistacchio Dubai
i TV0179 Pistaziencreme aus reinen Pistazien §>I<§ * nach Bedarf 3 kg Dose 22,90 € 68,70 €
mit einem hohen Anteil an Pistazienstlcken

Pistazien
IR Ein kostliches Variegato mit dem vollen Geschmack der reinen Pistazien ﬁ?é * nach Bedarf 3 kg Dose 21,35¢€ 64,05 €

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. .
ﬁé : grolReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - H
kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop
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VARIEGATI CREME

GEBEN SIE IHREM EIS EIN LEBENDIGES AUSSEHEN & ZZenony
EINE LECKERE GESCHMACKSRICHTUNG AL
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» Variegati Creme Torronalba TORRONALBA [

: Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis
(kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Bignolosa
V0293 Haselntsse-und Kakaocreme mit Brandteig-Geback (Bigné Mignon) ;% * nach Bedarf 2.5 kg Dose 1505¢€ 37,63 €

Pasta Profiterol Fondente
V0113 Kakaocreme und Haselndsse mit dem Geschmack % MW nach Bedarf 3 kg Dose 16,65 € 49,95 €
der berihmten Konditoreispezialitat

Barbarella

oas7 Creme mit Haselntssen und Kakao Geschmack §>]:<§ * nach Bedarf 3 kg Dose 14.75¢€ 44,25¢€
Dunkler Crunch

TV0547 Waffelsticken und weil3e Schokolade, perfekt mit Gianduja, Haselnuss und Zﬂ?é > 3 nach Bedarf 3 kg Dose 15,05 € 45,15 €
Schokolade

Weisser Crunch
TV0548 Waffelstucken, Haselnuss und Schokolade, perfekt mit weil3er Schokolade, Gianduja ZEEE B nach Bedarf 3 kg Dose 14,90 € 44,70 €
und Haselnuss

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

n Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

www.eisforum.shop % kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung
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VARIEGATI CREME
EINE SCHICHT MADDY CREAM N

>y

» Maddy Cream TORRONALBA S

Art.-Nr. Beschreibun Verarbeitung Dosierung Gewicht Preis Preis
g (kalt/warm) (g/kg Mix) (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Maddy Cream
TV0493 Creme mit Kakao und Haselntssen fur die Speiseeisherstellung nach Bedarf = 5 kg Dose 9,95 € 49,75 €
auch als Dekoration
Maddy Cream Bianca
Tvo4ss Creme mit weiller Schokolade fur die Speiseeisherstellung, auch als Dekoration 3‘%; * ESECE R SR 11.30¢€ 26,50 €
Maddy Cream Fondente
Tvosot Creme mit dunkler Schokolade fur die Speiseeisherstellung, auch als Dekoration ;>]§; ¥* nach Bedarf 5 kg Dose 995 ¢ 49,75 €
Tvorgr  Maddy Cream Pistacchio s ¥ nach Bedarf 5SkgDose  1825€  91,25€

Creme mit Pistazien fur die Speiseeisherstellung, auch als Dekoration

Maddy Cream

Giel3en Sie eine Schicht von der Maddy Cream in die Eisschale.
Die Schale kippen Sie dann nach links und rechts, damit sich

die Masse gleichmaRig verteilt. Stecken Sie nun die Eisschale

fur 5 Minuten in den Schockfroster.

Sobald das Produkt ausgehartet ist, kdnnen Sie es nach belieben
dekorieren.

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. Rund um die Uhr einkaufen!

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot. www.eisforum.shop

ﬁ‘i kalte Verarbeitung ¥ warme Verarbeitung



VARIEGATI FRUCHT

GEBEN SIE IHREM EIS EIN LEBENDIGES AUSSEHEN &

Ay ®
N/

EINE LECKERE GESCHMACKSRICHTUNG 0O:

» Variegati Frucht

. Dosierun Gewicht
Beschreibung (&/kg Mix% (kg/VE)

TVF0098

TVF0419

TVF0502

TVF0544

TVF0475

TVF0242

TVF0366

TVF0246

TVF0243

TVF0545

TV0562

TV0549

TV0558

TV0579

\v
A A
>y

TORRONALBA

Himbeere
SUBer und aromatischer Geschmack mit ganzen Fruchten und Stucken

Feige/ Karamell
Dickes Variegato mit karamellisiertem Zucker angereichert und mit Feigen Filets

Ingwer
Mit dem scharfen Geschmack der Ingwerwurzel und mit kandierten Ingwerstickchen

Mango

Reichhaltig besttckt mit halbkandierten Stticken der Mango

Cassata

Aromatisiertes Variegato mit Zimt, mit einem hohen Anteil von kandierten Fruchten

Erdbeere
SUBer und leicht sauerlicher Variegato mit ganzen Frichten und in Stlcke

Waldfrucht
Mit verschiedenen Beerenfriichten

Kiwi
SUBer und sauerlicher Variegato mit ganzen Frichten und in Sticke

Heidelbeere
Reicher und intensiver Variegato mit ganzen Fruchten und in Stucke

Arancia
Variegat reich an Orangenschalen

Passion Fruit (Maracuja)
Variegat mit Passionsfrucht Kérnern

Lemon Pie
Zitronencreme mit Crunch Stlckchen

Granatapfel
Variegat mit 30 % Granatapfel Kérnern und naturlichem Aroma

Cranberry
reich an Fruchtstlckchen

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

Variegatis von Torronalba

Leckere Fruchtsauce mit Fruchtstickchen.
Aus hochwertigen Rohstoffen hergestellt.

Variegatis sorgen fir Abwechslung im
Eisbecher/Behalter.So bekommt ihr Eis

eine Struktur und sorgt fur ein lebendiges
Aussehen und fur einen leckeren Geschmack.

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

nach Bedarf

3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3,5 kg Dose
3 kg Dose
3,5 kg Dose

3,5 kg Dose

18,80 €

12,70 €

18,35 €

14,80 €

13,95 €

14,10 €

17,90 €

10,50 €

11,75 €

17,40 €

15,70 €

16,00 €

16,15 €

16,30 €

Preis
(€/VE)

65,80 €

44,45 €

64,23 €

51,80 €

48,83 €

49,35 €

62,65 €

36,75 €

41,13 €

60,90 €

54,95 €

48,00 €

56,53 €

57,05 €




SCHOKOLADEN UBERZUGE

VIELE VERSCHIEDENE SORTEN - FUR VIELE REZEPTIDEEN

Pistazie



SCHOKOLADEN UBERZUGE
KNACKIG UND BUNT

Uberziehen Sie ihr Eis mit einem schokoladigen
Uberzug in verschiedenen Geschmacksrichtungen.

pAhy ®
\4

v,
< 4
A A

Py
» Stecco Uberziige bunt von Torronalba TORRONALBA

Verarbeitung

Beschreibung (kalt)
Extra dunkler Schokoladeniiberzug

10520 75% dunkle Schokolade ﬁé
Extra weiBer Schokoladenuberzug

10521 62 % weil3e Schokolade ;3?2
Pistazien-Schokoladentliberzug

10525 62 9% weil3e Schokolade ;SE;

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.
www.eisforum.shop 3?]?? kalte Verarbeitung

Dosierung Gewicht

(g/kg Mix) (kg/VE)

nach Bedarf 5 kg Eimer 11,90 € 59,50 €
nach Bedarf 5 kg Eimer 12,00 € 60,00 €
nach Bedarf 2,5 kg Eimer 13,75 € 34,38 €

Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an - :

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.




KEKS- & WAFFELPRODUKTE, SCHOKOLADENDEKORE a
. . L]
::
1643-AK  Amarettini-Platzchen klein 4 x 1 kg Beutel 7,36 € 2945€ A gjﬁ

T

. Gewicht Preis - Preis u‘-
(kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Smet Micro Raspel Vollmilch 9 mm

60203-SB dunn gerollt 2 kg Karton 8,90 € 17,80 € :f
. . *
60205-SB Smet Micro Raspel Zartbitter 9 mm 2 kg Karton 11,00 € 22,00 € ‘i
dinn gerollt ‘ ?h
i Smet Micro Raspel Weiss 9 mm M h*
6020758 | T ol 2 kg Karton 12,98 € 25,95 € Fh o
60219-SB g!gspel ~Schwarzwald” Zartbitter gerollt 2 kg Karton 928 € 18,55 €
unn gerollt G’-
60220-SB Rgspel ~Schwarzwald” weiss gerollt 2 kg Karton 9,85€ 19,70 €
dunn gerollt
- s h
e | bR SkgKarton 10,23 € 51,15 € L
grob geraspelt o b
; u s o
60298-SB }NlelBe Schokoladen-Raspel ,,Parmesan 5 kg Karton 9,92 € 49,60 € s . e,
ein gehobelt . .
60299-SB ngnkIe Schokoladen-Raspel bitter ,,Parmesan 5 kg Karton 9,66 € 4830 €
ein geraspelt d‘
Chrisppearls Dark
EFD0221 dunkle Schokoladenperlen mit einem knusprigen Kern aus gerdsteten Keksen 0.8 kg Karton 1656 € 13.25¢€
Chrisppearls Vollmilch
EFD0222 Vollmilch Schokoladenperlen mit einem knusprigen Kern aus gerosteten Keksen b e 17,94 ¢ 14.35¢€
Alle Preise verstehen sich Rund um die Uhr einkaufen!

netto zzgl. MwsSt. und Versandkosten.




SCHOKOLADENDEKORE, AMARENAKIRSCHEN

. Gewicht Preis Preis
Beschreibung (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

Chrisppearls WeilR

EFD0223 Weil3e Schokoladenperlen mit einem knusprigen Kern aus gerdsteten Keksen 0.8 kg Beutel 1849¢€ 14,79€
Chrisppearls Salzkaramell

EFD0224 Salzkaramell Schokoladenperlen mit einem knusprigen Kern aus gerdsteten Keksen 1l B AU U203

EFpo22s | Chrisppearls Ruby 0,8 kg Karton =~ 1825€ 14,60 €

rosafarbene Schokoladenperlen mit einem knusprigen Kern aus gerosteten Keksen

Chocrocks Bronze Dark
EFD0226 Schokoladenstreusel mit schimmernden Metallicglanz in Bronze Ul s G LB

Eisforum Weizencrisps (mixed)

60340-58 3 Sorten Schokolade (Vollmilch, Zartbitter, Weiss) 1 kg Eimer 899 ¢ 899 ¢
Eisforum Nougat Splits

EFD0201 mind. 33 % Kakaoantei 2,5 kg Karton 13,86 € 34,65 €
Eisforum Schokostreusel dragiert

EFD0207 mind. 50 % Kakaoanteil ‘ 2,5 kg Karton 11,34 € 28,35€
Eisforum Schokosplitter dragiert

EFD0208 mind. 50 % Kakaoanteil 3 kg Karton 10,65 € 31,95 €

60284-SB Mokkabohnen 1 kg Beutel 12,75 € 12,75 €

60280-SB | Schokoladen-Streusel 32/68 1 kg Beutel 595 € 5,95 €

60282-SB | Mini-Schokolinsen 1 kg Beutel 12,15 € 12,15 €

. Gewicht Preis Preis
Beschreibung (kg/VE) (€/kg) (€/VE)
AM/01.2 Amarenakirschen 5 kg Dose 7,89 € 39,45 €
TPS/15 Amarena Sol3e 7 kg Kanister 6,49 € 45,45 €

“ Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.



NUSSDEKORE

» Nussdekore

. Gewicht Preis Preis
I (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

60406-sg  Eisforum Torroncino Streusel 2,5 kg Beutel 15,04 € 37,60 €
geraspelter weiller Nougat

Haselnusskrokant-Streusel '
6041058 gehackte und karamellisierte Haselnussstreusel 24 LG Bl A 2Rl

Walnuss-Stlicke
60510 karamellisierter Walnussbruch 1.5 kg Dose 1500 € 22,50 €

PV/02 ceusip Rl 2 kg Beutel 12,28 € 24,55 €
ganze und gerostete HaselnUsse

PV/O1 Haselnuss-Streusel ) 2 kg Beutel 1033 € 20,65 €
gehackte und gerdste Haselnlsse

TD0067 fr.dm‘ss Sz 2 kg Beutel 11,75 € 23,50 €
ein gehackt

PV/04 g;f;g‘ﬁ:e hale 2 kg Beutel 54.90 € 109,00 €

PV/03 R G R 1 kg Beutel 47,15 € 47,15 €
gehackte Pistazienstreusel

6oa12-sg  Gebrannte Mandein 1 kg Beutel 14,30 € 14,30 €
ganze gebrannte Mandeln

Mandelkrokant
6041558 gehackte gebrannte karamellisierte Mandeln |l 14,30 € 14,30 €

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop

Alle Preise verstehen sich  Bei groReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte a
netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. :

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.




ZUCKERDEKORE, KUHBONBON

» Zuckerdekore

Gewicht IS Preis

Nonpareille-Kiigelchen

60300-SB bunte Zuckerkugeln 1 kg Beutel 6,55 € 6,55 €
60332-SB  Toffee-/Sahne-Karamellstiicke 1 kg Beutel 13,25 € 13,25 €
Zuckerst | !
uckerstreuse
60334-SB | ckercticks 1 kg Beutel 6,99 € 6,99 €
60282-SB Mini-Schokolinsen 1 kg Beutel 12,15 € 12,15 €

60406-sg  Eisforum Torroncino Streusel 2,5 kg Beutel 15,04 € 37,60 €
geraspelter weiller Nougat

Mini Marshmallows, 4 farbig
ohne kunstliche Farbstoffe

» Kuhbonbon
Gewicht Preis MES

Kuhbonbon Classic Karamellstiicke
} 60332-kB Mini Weichkaramellen mit Butter und Milch, frei von Gluten und Palmol 0,5 kg Beutel 1590 € 7.95¢€

) 60305-SB 1 kg Beutel 9,50 € 9,50 €

Kuhbonbon Classic Salted Karamellstiicke
603338 Mini Weichkaramellen mit Butter und Salz, frei von Gluten und Palmal 0,5 kg Beutel 520 .89

Rund um die Uhr einkaufen! Alle Preise verstehen sich i i
www.eisforum.shop netto zzgl. MwSt. und Versandkosten. H  wir machen Ihnen gerne ein individuelles Angebot.




TOPPINGS

FEINSTER GESCHMACK

» Toppings

TPS/01 Amarena

TPS/20 Schokolade-Minze
TPS/16 Vanille

TPS/18 Kokosnuss

TPS/19 Weisse Schokolade
TPS/17 Ananas

TPS/12 Heidelbeere

TPS/03 Tropical

TPS/10 Kaffee

TPS/06 Banane

TPS/23 Gesalzenes Karamell
TPS/24 Nuss-Nougat Praline

TPS/25 Crema Buena (Haselnuss-Milch)

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

Toppings

Was kront selbst das Sahnehaubchen? Toppings! Als Eisdielen-Profis bieten
wir Ihnen eine grol3e Auswahl von Toppings, wie Frucht, Schokolade, Kaffee
und Karamell. Top in Optik und Geschmack verleihen Sie Ihrem Speiseeis in
Becher und Waffel damit das gewisse Etwas.

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
8 x 1 kg Flasche
9 x 1 kg Flasche

10 x 1 kg Flasche

. Dosierung Gewicht Preis Preis
i (e (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

6,99 €

7,25 €

6,99 €

6,99 €

7,55 €

6,99 €

6,99 €

6,99 €

7,25€

6,99 €

7,50 €

9,30 €

9,00 €

Bei grofReren Abnahmemengen sprechen Sie uns bitte an -

wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

4194 €

43,50 €

41,94 €

41,94 €

45,30 €

41,94 €

41,94 €

41,94 €

43,50 €

41,94 €

60,00 €

83,70 €

90,00 €

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




TOPPINGS

FEINSTER GESCHMACK

» Toppings

| TPS/04

TPS/14
TPS/05
TPS/09
TPS/02
TPS/07

TPS/08

| TPS/11

TPS/13

EFDO114

Alle Preise verstehen sich
netto zzgl. MwSt. und Versandkosten.

Schokolade
Schokolade
Erdbeere
Himbeere
Mango

Kiwi

Haselnuss
Karamell Toffee

Waldfrucht

Verpoorten (Eierlikér)

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

nach Wunsch

6 x 1 kg Flasche
1x 13,5 kg Kanister
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche
6 x 1 kg Flasche

6 x 1 kg Flasche

6 x 1 kg Flasche

. Dosierung Gewicht Preis Preis
_ Etat (kg/VE) (€/kg) (€/VE)

6,30 €

5,80 €

6,99 €

7,25 €

6,99 €

6,99 €

7,55 €

6,99 €

7,55 €

10,90 €

37,80 €

78,25 €

41,94 €

43,50 €

41,94 €

41,94 €

45,30 €
41,94 €
45,30 €

65,40 €

ie uns bitte
wir machen lhnen gerne ein individuelles Angebot.

Rund um die Uhr einkaufen!
www.eisforum.shop




VERSAND & ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

3% SKONTO BEI ZAHLUNG PER VORKASSE

Mindestbestellwert
100 € netto/Mindermengenzuschlag (bei Bestellungen unter
100 € netto): 3,50 €

Versand und Transportkosten

GroRe Artikel (Vitrinen, Eismaschinen etc.) per Spedition,

Preise auf Anfrage.

Versand per Paketdienst bis 25 kg: 8,49 €/Paket (abhangig von GroRe und
Volumen der Waren).

Der Versand von Sackwaren, Eisbecher und Deckel erfolgt ausschlief3lich
als 1 Paket.

Versand ins Ausland: Preise auf Anfrage.

Versandkostenfrei: ab 500 € netto Warenwert / per Paketdienst innerhalb
der BRD.

Transportschaden

Transportschaden kénnen wir nur regulieren bzw. werden

nur dann durch die Versicherung reguliert, wenn Beschadigungen
auf dem Original-Beleg des Zustellers quittiert sind

und uns unverziglich gemeldet werden, spatestens jedoch
innerhalb von 24 Stunden. Nur so ist eine Reklamation bei

den Transport-Dienstleistern als Transportschaden méglich!
Fotografieren Sie in jedem Fall die Beschadigung und senden

uns das oder die Fotos umgehend per E-Mail zu.

Neukunden

Private Neukunden zahlen per Vorkasse oder Nachnahme
(zzgl. 7,90 € Nachnahmegebdihr).

Fiir gewerbliche Neukunden gilt:

Bis 1.500,00 € (brutto) Zahlungsziel: Innerhalb von 30 Tagen
netto (Bonitat vorausgesetzt), per Nachnahme (zzgl. 7,90 €
Nachnahmegebuhr).

Vorkasse:
Uber 1.500,00 € (brutto) Zahlungsziel nach Vereinbarung

Y
eisforum ¢

Die Eisdielen-Profis

Bestellungen und Versand:

Bestellungen, die bis 12.30 Uhr eingehen, werden in der Regel
am gleichen Tag versendet. Die Zustellungszeit betragt in der
Regel 2 Werktage. Mal3e und Abbildungen kénnen abweichen,
insbesondere bei Modellanderungen oder geanderten
Verpackungseinheiten. Sollte uns dieses bei der Bestellung
bereits bekannt sein, werden wir Sie natirlich darauf hinweisen.
Ruckholungen (auf Grund von Ruckgaben der Ware)
berechnen wir mit 15 € pro Paket. Warenrticksendungen/
Rucknahmen sind nach vorheriger Absprache moglich.
Komplette, ungebrauchte, originalverpackte Ware kann frei
an uns zurlckgesendet werden. Unfrei versendete Pakete
werden nicht angenommen. Wertersatz fur Verschlechterung
der Ware, tragt der Kaufer. Die Rucknahmegebuhr

betragt 10 % vom Nettopreis.

Unsere AGB finden Sie auf unserer Homepage unter:
www.eisforum.de

Alle Preise verstehen sich netto zzgl. MwSt. und Versand.
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Eisforum GmbH & Co. KG
Zollhausstralie 30

58640 Iserlohn

Tel.: 02371436120
Fax: 02371436121

Oko-Kontrollstellennummer; DE-OKO-001

Druckfehler, Irrtimer, Produkt- und Preisanderungen vorbehalten.
Jegliche Haftung ausgeschlossen. Bilder: Adobe Stock.

Es gelten die AGB der Eisforum GmbH & Co. KG, deren aktuelle Fassung
unter www.eisforum.de, unter der genannten Anschrift sowie telefonisch
oder per Fax abzurufen ist.




